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УТВЕРЖДАЮ:
Директор  МБОУ «НСОШ №1»
Васильева  В.Р.
«       »_________________	20	г

ПОЛОЖЕНИЕ
о	порядке проведения II районного чемпионата JuniorSkills
«Профессионалы будущего»
компетенция: Кулинарное дело
ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ
1.1. Настоящее Положение определяет цели и задачи проведения II районного  чемпионата  JuniorSkills «Профессионалы будущего» (далее - Конкурс), условия участия и общие требования к участникам и конкурсным работам, условия подачи и формы заявок, задания для участников, состав жюри, критерии судейства участников, процедуру награждения победителей.
1.2. Конкурс проводится среди учащихся школ города Нюрба и Нюрбинского района. Конкурс представляет собой соревнования, предусматривающий выполнение конкретных заданий по виду профессиональной компетенции: кулинарное дело, с последующей оценкой качества выполнения работ.
1.3. Участники должны продемонстрировать практическую подготовку, профессиональные умения, владение профессиональной лексикой, проявить творчество и высокую культуру труда.
1.4. Дата проведения Конкурса: 30 ноября   2017 года с 10 часов 00 минут, регистрация с 9.00 до 9.30 минут.
1.5. Место проведения: г. Нюрба, ул. Ленина, 24, МБОУ «Нюрбинская СОШ №1 имени Степана Васильева» (с углубленным изучением отдельных предметов).
II. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ КОНКУРСА
Цель Конкурса:
Вовлечение и выявление лучших участников среди учащихся школ в профессионально-направленном Конкурсе в рамках раннего профессионального самоопределения.
Задачи Конкурса:
· создание условий ранней профориентации и основ профессиональной подготовки школьников;
· повышение уровня профориентационной работы в образовательных организациях;
· поддержка и развитие творчества, интеллектуального потенциала современных школьников в области профессиональной ориентации, развитие навыков
практического решения задач в конкретных профессиональных ситуациях;
· популяризация рабочих профессий, формирование осознанного выбора профессии;
· привлечение внимания предприятий общественного питания, объектов индустрии к деятельности профессиональных образовательных организаций как субъектов системы подготовки кадрового резерва;
· формирование экспертного сообщества и системы соревнований по основам профессионального мастерства среди школьников.
III. [bookmark: bookmark0]ОБЩИЕ УСЛОВИЯ УЧАСТИЯ В КОНКУРСЕ И ПОДАЧИ ЗАЯВОК
3.1.В конкурсе принимает  участие команда возрастной  категории 14+ (возраст участников 14-17 лет включительно), не должен превышать максимального возрастного ограничения на момент соревнований. В каждой команде по 2  участника любого пола + руководитель команды. Обязательно наличие согласия родителей согласно приложению 2.
Оформление технологической документации, приготовление блюд согласно конкурсному заданию начинается и заканчивается в день отработки конкретного модуля. Участникам конкурса не разрешается делать заготовки  заранее.
3.1. Участники обязаны выступать в профессиональной одежде, должны иметь бейдж с указанием ФИО, наименованием образовательного учреждения.
3.2. Заявки на участие принимаются по электронной почте tanya.tatyna.petrova@mail.ru  до 22.11.2017 года, с указанием темы письма «Заявка на конкурс (Приложение 1). Зарегистрироваться в день конкурса нужно за 40 минут до его начала.
3.3. Все работы участников должны отвечать следующим требованиям:
· выполнение заданий прописанных настоящим Положением;
· обеспечение творческого подхода, оригинальности, выдумки, собственного стиля;
· организация рабочего места, соблюдение санитарных и технологических норм и правил (Приложение 3).
3.4. Организаторы Конкурса предоставляют участникам для выступления рабочее место, которое включает производственный стол с необходимым оборудованием и инвентарем (Приложение 3), урной для мусора.
3.5. Допускается применение собственного нестандартного инвентаря и малогабаритного оборудования.
3.6. Знакомство участников конкурса с рабочим местом проводится перед началом соревнований. Требования к конкурсному заданию и условия его выполнения доводятся до участников заранее. Выступают участники согласно предварительной жеребьевке.
3.7. Проход на рабочие места участники осуществляют только с разрешения экспертов.
IV. [bookmark: bookmark1]ЗАДАНИЯ КОНКУРСА.
4.1. Каждый участник конкурса обязан перед началом выполнения задания прослушать инструктаж по охране труда и технике безопасности, может предварительно ознакомиться с оборудованием и опробовать его в работе. 
4.2. Задания Конкурса включают в себя 3 модуля:
1 модуль Приготовление  мусса на основе творожно-сливочного сыра и украшение им пирожных;
2 модуль. Приготовить 3 порции аперетивных закусок из овощей в тарталетках с различными вариантами нарезок: 1разновидность-использовать обязательно огурец, 2 разновидность- использовать обязательно болгарский перец, 3 разновидность-использовать обязательно помидор.
3 модуль-Приготовление гарнира способом «гратен» (масса порции минимум 250-максимум 350 гр)
4.3. Окончательные аспекты критериев оценки уточняются членами жюри. Оценка производится в соответствии с утвержденной экспертами схемой оценки. Если участник конкурса не выполняет требования техники безопасности, подвергает опасности себя или других конкурсантов, такой участник может быть отстранен от конкурса.
4.4. Время и детали конкурсного задания в зависимости от конкурсных условий могут быть изменены экспертами на площадке.
4.5. [bookmark: _Toc379539625]Конкурсное задание должно выполняться по модульно. Оценка также происходит от модуля к модулю.
4.7. МОДУЛИ ЗАДАНИЯ И НЕОБХОДИМОЕ ВРЕМЯ

	№ п/п
	Наименование модуля
	Время на задание

	1
	Модуль 1. Приготовление  мусса и украшение пирожных и презентация
	1 час

	2
	Модуль 2. Аперетивные закуски и презентация
	1  час

	3
	Модуль 3. Подготовка продуктов и приготовление основного горячего блюда + соус (по своему усмотрению) и презентация
	2 часа



4.6. Каждое индивидуальное практическое задание должно быть подписано.
V. [bookmark: bookmark2]ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ КОНКУРСА

5.1 .Оргкомитет Конкурса:
· несет ответственность за Программу проведения Конкурса, которая включает: порядок церемоний открытия и закрытия, расписание работы площадок, технические описания задания по компетенции;
· обеспечивает информационную поддержку проведения Конкурса;
· принимает заявки на участие в Конкурсе;
· утверждает состав жюри на Конкурсной площадке;
· обобщает и анализирует итоги Конкурса;
· готовит материалы для освещения организации и проведения Конкурса в средствах массовой информации.
5.2. В рамках подготовительного этапа Оргкомитет и Конкурсные площадки обязаны провести регистрацию участников, подготовительные работы и мероприятия.
5.3. Регистрация участников (команд участников) осуществляется на основании поданных заявок.
5.4. Участие в этапах конкурса проходит согласно жеребьёвке.
5.5. Член жюри ответственный за ТБ и ОТ  перед началом выполнения всех заданий проводит вводный инструктаж по технике безопасности и охране труда.
VI. [bookmark: bookmark3]СОСТАВ ЖЮРИ

6.1. Судейство	Конкурса осуществляет жюри, в состав которого входят  независимые эксперты, имеющие официальную и/или признанную квалификацию с подтвержденным промышленным и/или практическим опытом в заявленной компетенции.
6.2. Судейская	бригада состоит из: председателя жюри и экспертов
[bookmark: bookmark4] 
VII . ОРГАНИЗАЦИЯ НАГРАЖДЕНИЯ УЧАСТНИКОВ И ПОБЕДИТЕЛЕЙ КОНКУРСА
7.1. Победитель определяется по максимальному количеству набранных баллов. Присуждаются 3 призовых места, команда-победитель и призеры награждаются грамотами.
7.2. Всем участникам конкурса выдаются сертификаты  за участие.
7.3. На торжественной церемонии награждения участники должны присутствовать в профессиональной одежде.
[bookmark: bookmark8]VIII. ФИНАНСОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ КОНКУРСА
8.1. Финансовое обеспечение Конкурса осуществляется за счет средств, проводящих Конкурсные площадки образовательных учреждений, спонсорских средств партнеров проведения мероприятий и взносов с команд.

8.2. Взнос 150 рублей с каждого члена команды и руководителя (Всего 450 рублей)

8.3.Проезд участников конкурса и обратно за счет средств командирующих организаций.

Приложение 1
ЗАЯВКА 
                                на участие на II чемпионате JuniorSkills  компетенция: Кулинарное дело

	

	Фамилия
Имя
Отчество
	Дата
рождения
	Учебное заведение,
класс
	Учитель/ Мастер п/о (ФИО)
	Адрес
проживания
	Телефон
	Электронный 
адрес

	
	
	
	
	
	
	

	

	Фамилия
Имя
Отчество руководителя
	Должность
	Место работы
	Директор
(ФИО)
	Адрес
проживания
	Телефон
	Электронный
 адрес

	
	
	
	
	
	
	





Приложение 2
Компетентным и упомянутым органам
и юридическим лицам

					Граждан: 
_________________________________________,
       					   Фамилия Имя Отчество отца
					зарегистрированного по адресу: _____________
					_________________________________________
					_________________________________________

_________________________________________,
       					   Фамилия Имя Отчество матери
					зарегистрированного по адресу: _____________
					_________________________________________
					_________________________________________

Согласие родителей (законных представителей) на сопровождение ребенка 
для участия в соревнованиях 

Мы, нижеподписавшиеся, 
гр. ___________________________________________________________________________
Фамилия, Имя, Отчество
(_____________ года рождения, паспорт гражданина РФ ______ _____________ выдан ___.___._____ ________________________________________________________________)
выдавший орган
гр. ___________________________________________________________________________
Фамилия, Имя, Отчество
(_____________ года рождения, паспорт гражданина РФ ______ _____________ выдан ___.___._____ ________________________________________________________________),
выдавший орган
даем свое согласие:

1. на участие в III Национальном чемпионате JuniorSkills в рамках V Национального чемпионата «Молодые профессионалы» WorldSkills Russia 2017 в Краснодарском крае, который пройдет в период с 15 по 19 мая 2017 г. (далее – Соревнования) по адресу: 350005, РФ, г. Краснодар, ул. Конгрессная, 1

по компетенции (дисциплине) ________________________________________________ 

нашего несовершеннолетнего ребенка: 
__________________________________________________________________________
Фамилия, Имя, Отчество
(_____________ года рождения, документы, удостоверяющий личность: __________________________ серии и № _____________ выдан ___.___._____ _________________________________________________________________________)
выдавший орган

С регламентом соревнований, конкурсным заданием, инструкциями по технике безопасности были ознакомлены.



2. на сопровождение для участия в данных соревнованиях вышеуказанного ребенка доверенным лицом: 
__________________________________________________________________________
Фамилия, Имя, Отчество доверенного лица
_____________ года рождения, паспорт гражданина РФ серии ______ номер________ выдан ___.___._____ ______________________________________________________
выдавший орган
зарегистрированному по адресу: ______________________________________________ _________________________________________________________________________.
Мы возлагаем на доверенное лицо обязанность контролировать действия упомянутого несовершеннолетнего ребенка, представлять его интересы в целях защиты его прав, в том числе расписываться от его имени в организационных документах Соревнований, в протоколах инструктажа по охране труда и технике безопасности, а также возлагаем на доверенное лицо ответственность за жизнь и здоровье ребенка. Усыновление ребенка не предусмотрено.

3. на обработку Дирекцией программы JuniorSkills (адрес: 105062, Москва, Подсосенский переулок, д. 21, стр. 2) персональных данных вышеуказанного несовершеннолетнего ребенка, а именно совершение действий, предусмотренных пунктом 3 статьи 3 Федерального закона от 27.07.2006 N 152-ФЗ "О персональных данных" в целях организации и проведения Соревнований с участием вышеуказанного ребенка, использованием материалов о его участии в Соревнованиях в информационных целях. Перечнем персональных данных, на обработку которых мы даем согласие, являются любые сведения, относящаяся ко мне прямо или косвенно, полученные и обрабатываемые в указанных выше целях, в том числе: фамилия, имя, отчество, пол и возраст. Мы согласны, что получение у третьих лиц и обработку персональных данных вышеуказанного несовершеннолетнего ребенка будут осуществлять представители Дирекции программы JuniorSkills, определяемые её Руководителем. Мы согласны на любые действия с персональными данными, которые предусмотрены законодательством РФ, включая их получение у третьих лиц,  трансграничную передачу; с использованием средств автоматизации или без использования таких средств, с внесением их в электронные базы данных или без такового. Мы проинформированы, что обработка персональных данных - любое действие (операция) или совокупность действий (операций), совершаемых с использованием средств автоматизации или без использования таких средств с персональными данными, включая сбор, запись, систематизацию, накопление, хранение, уточнение (обновление, изменение), извлечение, использование, передачу (распространение, предоставление, доступ), обезличивание, блокирование, удаление, уничтожение персональных данных. Мы знакомы с положениями Федерального закона от 27.07.2006 N 152-ФЗ "О персональных данных". 
4. на использование фото- и видеоматериалов, полученных в ходе III Национального чемпионата JuniorSkills, включая: их публикацию на официальных интернет-ресурсах программы JuniorSkills; передачу для публикации доверенным лицам Дирекции JuniorSkills; использование их в качестве иллюстративного материала в презентациях программы JuniorSkills; сбор, запись, систематизацию, накопление, хранение, уточнение (обновление, изменение), извлечение, использование, передачу (распространение, предоставление, доступ), обезличивание, блокирование, удаление, уничтожение фото- и видеоматериалов. 


Согласие на участие и сопровождение ребенка дано на срок, необходимый для обеспечения участия упомянутого ребенка в Соревнованиях, но не менее, чем до 20.05.2017 года включительно.
Согласие на обработку персональных данных дано нами бессрочно с правом его полного или частичного отзыва в письменном виде в свободной форме, предусматривающей сведения о том, что отзыв согласия на обработку моих персональных данных исходит лично от нас или нашего представителя. 
Согласие на использование фото- и видеоматериалов дано нами бессрочно с правом его полного или частичного отзыва в письменном виде в свободной форме, предусматривающей сведения о том, что отзыв согласия на обработку моих персональных данных исходит лично от нас или нашего представителя.
Настоящее согласие вступает в действие с момента его подписания.
Настоящее согласие прочитано родителями (законными представителями) и доверенным лицом лично, его содержание понятно, родители (законные представители) и доверенное лицо с ним согласны. Доверенное лицо обязуется выполнять возложенные на него обязанности и нести ответственность.


Дата: 	___.___.2017 года.
Согласие родителей.

Подписи родителей (законных представителей): 
1. ________________  / _____________________  /

	                                                                                 
 2. ________________  / _____________________  /


С возложением обязанностей согласен. 
Доверенное лицо:                                                      
_____________________  / _______________



 (
Приложение 
1
)
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Приложение 
6
)


Приложение 3



[bookmark: bookmark9]ПРАВИЛА И РЕКОМЕНДАЦИИ ДЛЯ УЧАСТНИКОВ КОНКУРСА ПО ОРГАНИЗАЦИИ И ОБЕСПЕЧЕНИЮ РАБОЧЕГО МЕСТА
Уважаемые участники, в данном документе представлены основные правила и рекомендации от жюри и организаторов районного конкурса.
[bookmark: bookmark10]Правила соблюдения санитарно-гигиенических норм, а также нормы безопасного обращения с продуктами питания на конкурсе.
1. Каждый участник  должен находиться в зоне соревнований в чистой отглаженной униформе, в колпаке или косынке и чистой сменной резиновой обуви без каблука. Руки, ногти и под ногтевое пространство должны быть безупречно чистыми, волосы ухоженными, убранными под головной убор.
2. На рабочем столе не должно быть неиспользуемого инвентаря и мелкого оборудования или отходов. На столе не должно быть остатков неиспользованных продуктов.
3. Сохраняйте неиспользованные части продуктов, которые могут быть в последующем еще использованы для других целей. Продукты должны использоваться рационально.
4. Санитарная обработка всех поверхностей, инструментов и оборудования должна выполняться в соответствие с гигиеническими нормами.
5. Полотенца не должны находиться на рабочем столе.
6. Проба на вкус должна осуществляться в соответствии с требованиями санитарии и гигиены.
7. При приготовлении холодных блюд и сервировке работать в одноразовых перчатках
8. Мусор необходимо выбрасывать аккуратно, чтобы избежать попадания отходов и мусора на рабочие поверхности и на пол.
9. По окончании выступления участник должен убрать рабочее место (используемое тепловое оборудование, рабочие поверхности, мойку). Участнику запрещается класть в мойку инвентарь с остатками пищи, чтобы не было засора.
10.Запрещается выливать в раковину горячие жидкости, например, жир, масло, фритюр и горячий шоколад во избежание порчи и засорения труб.
[bookmark: bookmark11]Практические классы

1. Приправа должна гармонировать с главным блюдом по качеству, вкусу и цвету.
2. Все компоненты блюда должны быть съедобными.
3. Помните, что конкурсное блюдо должно быть приготовлено так, чтобы его можно было подать в хорошем ресторане.
4. Запрещается использование заготовок, можно использовать только обработанные овощи, мясо, рыбу (очищенные, в том числе от костей, вымытые, но не нарезанные).
5. Основное правило - показать работу с продуктами и технологию приготовления.
6. Эксперты начинают вас оценивать с момента, как вы заняли свое рабочее место.
7. Если эксперт сказал какой-то комментарий во время вашего выступления, примите его во внимание и продолжайте выступление, стараясь не допускать подобных ошибок.
8. Презентация каждого задания осуществляется в установленное время.
Надеемся, что приведенные выше правила и комментарии помогут Вам в подготовке.
В случае возникновения дополнительных вопросов обращайтесь в Оргкомитет.



Желаем вам удачи в выступлении на конкурсе!
Приложение   4


[bookmark: bookmark12]ПРЕДОСТАВЛЯЕМОЕ ОБОРУДОВАНИЕ И ИНВЕНТАРЬ
1. Производственный стол;
2. Духовка;
3. Моечная ванна;

4. Весы настольные;
5. Холодильный шкаф;
6. Производственная двухсекционная ванна;
7. Столы обеденные 
Приложение 5

Посуда и инвентарь, которые команды
привозят с собой:

1. Доски разделочные:
· для овощей;
2. Тарелки для подачи блюд;
3. Ножи:
- для овощей(для фигурной нарезки)
4. Ложки;
5. Вилки;
6. Миксер;
7. Противень для  духовки
8. Миски для приготовления мусса;
9. Полотенца бумажные;
10. Посуда и столовые приборы для модулей
11. Салфетка кухонная.
12.  Духовку  для приготовления гарнира привозят с собой НТЛ, НСОШ №2, Маарская, Антоновская школы) + удлинители

Корзина ингредиентов (каждая команда привозит с собой)
Основные ингредиенты:
Огурцы свежие
Помидоры
Картофель
Болгарский перец
Сыр
Сыр творожно-сливочный (если нет делаете крем на основе сливочного масла и сгущенки)
Сливки
Готовые пирожные
Тарталетки
[bookmark: _GoBack]Ингредиенты для соуса по своему усмотрению
Дополнительные ингредиенты:
Горошек зеленый;
Оливковое масло и т.д..
Дополнительные ингредиенты, которые можно использовать для оформления блюд:
Зелень в ассортименте (листья салата, лук зеленый, лук порей, петрушка, укроп);
Специи в ассортименте.

	
Приложение 6

 Критерии оценки
В данном разделе определены критерии оценки и количество выставляемых баллов (субъективные и объективные). Общее количество баллов по всем критериям оценки составляет 100.

Объективные критерии оценивания работы участника:
- соответствие форменной одежды требованиям Чемпионата;
- соблюдение правил гигиены при ведении процесса приготовления;
- соблюдение чистоты рабочего места во время и после процесса приготовления;
- рациональное использование продуктов.

Субъективные критерии оценивания работы участника:
- организационные навыки – планирование и ведение процесса приготовления, эффективность, контроль за ведением процесса;
-  владение кулинарными техниками.

Объективные критерии оценивания результата работы участника:
- время подачи;
- температура подачи;
- присутствие обязательных компонентов и ингредиентов блюда;
- масса блюда;
- чистота тарелки при подаче (отсутствие отпечатков пальцев, брызг, подтёков).

Субъективные критерии оценивания результата работы участника:
- визуальное впечатление (цвет: сочетание, баланс/композиция)
- стиль и креативность подачи, соответствие современным тенденциям;
- сочетание и гармония вкуса всех компонентов блюда;
- консистенция каждого компонента блюда в отдельности;
- вкус каждого компонента блюда в отдельности.

Вычеты
За нарушения оцениваемого Аспекта решением Экспертов производится вычет баллов. Сумма вычитаемых баллов зависит от Аспекта, и классифицируется в Форме объективной оценки.

4.4. Регламент оценки мастерства
Необходимо соблюдать время, отведенное на подачу блюда. Блюдо необходимо подать на стол в течение этого периода времени. За пятиминутную задержку участник получает штраф в 0,3 балла, а через 10 минут он потеряет еще 0,3 балла. Через 15 минут вычитаются все субъективные баллы, а окошко выдачи пищи закрывается.

Главный эксперт, после обсуждения, распределяют Экспертов на группы для выставления оценок участникам конкурса. Критериями такого распределения обычно является стаж участия в конкурсах «WorldSkills», культура и язык Экспертов.

В каждой группе имеется Старший Эксперт, которого выбирают Эксперты по определенной компетенции из своего числа простым большинством голосов. В ходе конкурса каждый Эксперт занимается судейством на всех участках, судейством на площадке, а также судейством методом «слепой дегустации». Графики такого судейства составляются для всех четырех дней конкурса.

Эксперты, занимающиеся «слепой дегустацией», находятся в помещении для «слепой дегустации» на всем протяжении модуля. Им разрешается покидать помещение только группой, с разрешения Главного эксперта. Когда Эксперты находятся вне помещения для дегустации, они не должны показываться в виду производственного участка, т.к. они не должны знать, кому из участников принадлежит та или иная работа. Эксперты, занимающиеся «слепой дегустацией», должны вернуться в помещение для дегустации за тридцать минут до подачи блюд.



 

